KTU

KARADENIZ
TEKNiK UNIVERSITESI

GIDA TEKNOLOJiSi PROGRAMI DERS iCERIKLERI

|Dersin Adi

||ATATURK iLKELERi VE iNKILAP TARIHi- |

[Kredi / Akts

|2/ 2

Dersin Amaci

Cumhuriyetin kurulus sUreci, temel nitelikleri ve elde edilen kazanimlar ile AtatUrk ilkelerinin ve birgok
alandaki devrimlerinin degerini kavratmak.

Dersin igerigi

inkilép ve Inkildpla ilgili Kavramlar, Osmanli Devletinin Yapisi ve Cézilme Sebepleri, Devleti Kurtarma ve|
Reform Cabalar, Birinci Dinya Savas, Osmanli Devletini Paylasim antlasmalari, Mondros Ateskes
Antlasmasi, Mustafa Kemal Pasa’nin Anadolu’ya Gegisi ve Kongreler Dénemi, istanbul'un isgali, Son Osmanl
Mebuslar Meclisinin toplanmasi, Misak-1 Milli

‘Dersin Adi

HTURK DiLi-1

[Kredi / Akts

B

Dersin Amaci

Turk dilinin yapisal &zellikleriyle isleyis dUzenini ve zenginligini kavratarak, dilin dogru ve efkili sekilde
kullaniimasini saglamak.

Dersin igerigi

Dilin tanimi, dil ve iletisim, dil-toplum ve dil-kUltUr iligkileri, dilin tUrleri, yeryUzindeki diller, TUrk¢enin diUnya
dilleri arasindaki yeri, TUrk yazi dilinin tarihi gelisimi, TUrkgenin ses, hece, kelime, cimle ve anlam bilgisi

|Dersin Adi

|INGILIZCE-1 |

|Kredi / Akts

B/ 3 |

Dersin Amaci

Baslangic dizeyinde temel ingilizce okuma, yazma, konusulanlari anlama ve s6zIi karsilik verebilme
becerileri kazandirmak.

Dersin igerigi

Unit 1) Present Simple / Present Progressive Unit 2) Articles / Nouns Unit 3) Some-Any-No-Every / Much-
Many-A lot of-A few-A little / How much?-How many? Unit 4) Object Pronouns / Possessive Adjectives /
Possessive Pronouns / Possessive Case Unit 5) Adjectives / Adverbs / Comparisons -- Revision Units 1-5
-- Unit 6) Past Simple / Past Progressive Unit 7) Prepositions of Time / Prepositions of Place / Prepositions
of Movement ARA SINAV Unit 8) Relative Clauses / Relative Pronouns (who, which, that, whose) Unit 8)
Relative Clauses / Relative Pronouns (who, which, that, whose) Unit 9) Reflexive ? Emphatic Pronouns /
Which? / One - Ones -- Revision Units 6 2 9 -- Unit 10 Present Perfect Simple Unit 11) Present Perfect
Simple vs. Past Simple / The verb used to

IDersin Adi

|MATEMATIK - I

[Kredi / Akts

3 / 4

‘Dersin Amaci H(")Qrenciye, mesledi icin gerekli olan matematik bilgi ve becerilerini isine uygulayabilme yeterligi kozcmdwmok‘

Dersin icerigi

KUmeler, Sayilar, Ondalik Kesirler, Karmasik, Cebirsel Islemler, Polinom ve &zdeslikler, Oran ve Orant,
Denklemler, Esitsizlikler

|Dersin Adi

| GIDALARDA TEMEL iSLEMLER - | |

[Kredi / Akts

15/ 2 |

Dersin Amaci

Gidalarla ilgili temel islemleri 6gretmek ve bu alanda yetkinlik kazandirmak

Dersin icerigi

Gida teknolojisinde kullanilan &n islemler, hammadde siniflandirma yontemleri, akiskanlarin  tagsinmasi,
mekanik ayirmaq, distilasyon, ekstraksiyon, 8§utme, karistirma, emulsifiye etme, kurutma ve evaporasyon

[DERSIN ADI

| BESLENME iLKELERI |

[Kredi / Akts

2 /3 |

Dersin Amaci

Temel besin 6gelerinin, beslenme yetersizliklerinin &gretilmesi ve &grencilere besinlerin bilesimi hakkinda
temel bilgilerin veriimesi, bu bilgileri kullanarak yeterli ve dengeli beslenme ilkelerinin kavranmasi

Dersin icerigi

Beslenme ve sagdlik, besin 6Jeleri, karbohidratlar, lipidler, proteinler, su, mineraller, vitaminler, nkleik asitler,
enzimler, enerji metabolizmasi, hormonlar ve metabolizma, antioksidanlar, besin gruplari, obezite ve zayiflk,
gidalarin hazirlanmasi sirasinda olusan kayiplarin énlenmesi, besin gruplari, mend planlama
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IDERSIN ADI ||GIDA ENDUSTRIiSi MAKINELERI - | |
[Kredi / Akts |[35/5 |

|Dersin Amaci ||G|do sanayi makineleri ve bu ekipmanlarin ¢alisma prensiplerinin tanitimasi amaglanmaktadir. |

Gidalarin temel 6zellikleri, hammadde hazirlama makineleri, Uretim ekipmanlari, ayirma ve ayirma sistemleri,

Dersin Icerigi calkalama ve karigtirma ekipmanlari, boyut kigUltme sistemleri

[Dersin Adi  |KIMYA - I |
[Kredi / Akts |2/ 3 |

Maddenin tanitimasi ve SlgUimesi, atomik yapi ve periyodik tablo, kimyasal baglar, kimyasal formoller ve
kimyasal reaksiyon tUrleri, kimyasal esitlikler ve hesaplamalar, maddenin halleri hakinda bilgi verme

Dersin Amaci

Madde: elementler, bilesikler, karisimlar, karisimlarin ve bilesiklerin ayriimasi, maddesel kanunlar; atomun
yapisi ve periyodik tablo: 1si§in karakteristik 6zellikleri, atom teorisi ve atom modelleri atomda eneriji
dizeyleri, kuantum sayilari, elektronlarin orbitallere yerlestirimesi, periyodik tablonun genel &zellikleri, atom
hacmi, iyonlasma enerijileri, elekiron igisi, elekironegatiflik; kimyasal baglar: iyonik bagdlar, kovalent baglar,
metalik baglar, lewis yapilari ve oktet kural; kimyasal formUller ve kimyasal reaksiyon tUrleri: bilesiklerin
yazimasi ve adlandirimasi, basit ve molekdl formilleri, kimyasal tepkime gesitleri, kimyasal reaksiyonlarin
yazimasi, reaksiyonlarin denklestirilmesi; stokiyometri; kimyasal hesaplamalar, sinirlayici reaktif, tepkime
verimi

Dersin igerigi

[Dersin Adi||GENEL MiKROBiYOLOJi |
[Kredi / Akts |45 / 6 |

Bu ders &drencilere mikrobiyolojik &rneklemenin analiz yéntemleri, mikrobiyolojik analizlere hazirlik,

Dersin Amaci mikroskobik inceleme ve kUltUr edinme ydntemlerine uygun mevzuat ve bilgi sadlar.

Aseptik ¢alisma teknigi, seyreltme serilerinin  hazirlanmasi, koloni morfolojisi, saf  kUltUr — Uretimi,

Dersin icerigi || ) ) s .
mikroorganizma hicrelerinin incelenmesi

[Dersin Adi ||ATATURK iLKELERI VE iNKILAP TARIHi - Ii |
[Kredi / Akts |2/ 2 |

AtatUrk Devrimleri ve AtatUrk¢U DuUsUnce sistemi ile TUrkiye Cumhuriyeti Tarihi hakkinda dogdru bilgiler
vermek, TUrk gencligini Atatirk¢U DUsUnce Sistemi dogrultusunda yetistirmek.

Dersin Amaci

Siyasi alanda yapilan devrimler, siyasi partiler ve ¢ok partili siyasi hayata gecis denemeleri, hukuk alaninda
yapllan devrimler, toplumsal yasayisin  diUzenlenmesi, ekonomik alanda yapilan yenilikler, 1923-1938
Doéneminde Tirk dis politikasi, Atatirk sonrasi Turk dis politikasi, Tork Devriminin ilkeleri: (Cumhuriyetcilik,
Halkeilik, Laiklik, Devrimcilik, Devletcilik, Milliyetcilik). ButUnleyici ilkeler.

Dersin igerigi

[Dersin Adi |GIDA ENDUSTRISi MAKINELERI - Ii |
[Kredi / Akts 3/5 |
|Dersin Amaci ||G|do endustrisi ekipmanlari ve prosesleri hakkinda bilgi kazandirmaktir. |
‘Dersin igeriéi HE§0njt’>rIer, Evaporatérler, Kurutma Makinalari, Paketleme Sistemleri |

[Dersin Adi  |MATEMATIK - II |
[Kredi / Akts |3 / 4 |

Dersin amaci temel matematik teknikleri dgretmek, problemlerin analizi icin kullanilan matematiksel becerileri
Dersin Amaci ||gelistirmek, matematigin diger alanlarda kullanimina vurgu yapmak, bu amagla diger alanlardan gesitli
problemler ve uygulamalardan drnekler incelemek.

Matrisler, Denklem Sistemleri, Limit, Torev Ve Uygulamalar, integral, Problem cesitleri ve problem ¢ézme,

Dersin Igerigi ||, .
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[Dersin Adi ||GIDA KiMYASI |
[Kredi / Akts |3/ 4 |

Dersin Amaci ||Gidalarin temel bilesenlerini 6grenmek.

Gidalarin bilesimi, Karbohidratlar, Lipidler, Amino asitler, Proteinler, Enzimler, Vitaminler, Mineraller, Gida

Dersin Icerigi Katki maddeleri.

[Dersin Adi | TURK DiLi - I |
[Kredi / Akts |2/ 2 |

Ogrencilere, Turk dilinin yapi &zellikleriyle isleyis dizenini ve zenginligini kavratarak, onlarda ulusal
birligimizin temel unsuru olan ana dil bilincinin ve sevgisinin uyanmasini saglamaktir.

Dersin Amaci

imla, noktalama ve kompozisyon (noktalama isaretleri, diger isaretler) , imla, yazim kurallari (bUysk harflerin
imlasi , sayilarin yaziligi, kisaltmalarin imlasi, alinti kelimelerin yazilisi) , Kompozisyon (kompozisyonun amaci,
kompozisyon yazmada ydntem) , kompozisyonda plan, giris, gelisme, sonug, Anlatim &zellikleri, anlatimdal
duruluk, anlatimda sadelik, anlatimda aciklik ictenlik, Anlatim bozukluklart ( es anlamli kelimelerin cimle
icinde kullanilisi) , Deyimlerin yanlis kullanilis, Anlatim bicimleri (agiklama, hikaye, zI0 anlatim, tasvir, hiciv,
portre, kanitlama, konusma, manzum anlatim gesitleri) , S6zIU anlatim ¢esitleri (gUnluk ve hazirliksiz konusma,
hazirlikl konusma, agikoturum, minazara, panel) , Yazili anlatim torleri (mektup, telgraf, tebrik, davetiye,
edebi mektup) , is mektuplari, resmi mektup, dilekge, rapor, tutanak, karar, ilan, reklam, sohbet, elestiri, ani,
gezi yazis,, réportaj, anket, Otobiyografi, biyografi roman, hikaye, masal, fabl, tiyatro, trajedi, dram,
senaryo) .

Dersin igerigi

[Dersin Adi_|liNGiLiZCE - |
[Kredi / Akts |2 / 2 |

Ogrencilere temel dilbilgisi  kurallarini  &greterek, &drencilerin  anlamli ve dogdru ingilizce cimleler
kurabilmelerini ve yazili-s6zIU olarak kendilerini ifade edebilmelerini saglamaktir.

PRESENT PERFECT (since, for, yet, already, have been to , recently, lately, so far ..), PRESENT PERFECT
CONT, ADJECTIVES (comparative and superlative degree of adjectives, as ... as, similar to ) ADVERBS (|
slowly, quietly, fast, late ), PASSIVES (is done, was done, has / have ben done .), CONDITIONALS (if
clause, type-], 2 - as long as, provided that), RELATIVE CLAUSE (who, which, that, whose, where ..),
REPORTED SPEECH ( he said that, he told me that.), GERUNDS-INFINITIVES (I like listenin, he advised
me to ... ), REVIEW

Dersin Amaci

Dersin igerigi

[Dersin Adi_|[KIMYA - 1i |

[Kredi / Akts |2/ 3 |

Gazlar ve Gaz Kanunlar; Katilar ve Sivilar; Cozeltiler ve CozUnUrluk; Asitler ve Bazlar, pH ve pOH
kavramlari; YUkseltgenme indirgenme; Organik bilesikler, Biyomolekiller, ve Cevre Kirliligine neden olan
kimyasallar konularini kapsayan temel kavramlarin &gretiimesi, gunlik ve mesleki yasantida karsilasilan
olaylarla bu temel kavramlarin iliskilendirilmesi suretiyle analiz ve sentez yeteneginin gelistiriimesidir.

Dersin Amaci

Gazlar ve Gaz Kanunlari; Katilar ve Sivilar; Cozeltiler ve Co6z0nUrlUk; Asitler ve Bazlar, pH ve pOH
Dersin Igerigi ||kavramlari; Yikseltgenme indirgenme; Organik bilesikler, Biyomolekdller, ve Cevre Kirliigine neden olan
kimyasallar konulari kapsaminda bilgiler verilecektir.

[Dersin Adi |LABORATUVAR TEKNIKLERI |

[Kredi / Akts |3 / 4 |
Bu ders ile 8grencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak laboratuvarda givenli ¢alisma ortami
Dersin Amaci [[saglama, andliz 6ncesi ve sonrasi iglemleri ve ayirma islemlerini yapma yeterliklerinin kazandirimasi
amagclanmaktadir.

Kisisel GUvenlik Onlemleri, Laboratuvar Genel Guvenlik Onlemleri, Kimyasal Maddelerle Guvenli Calisma,
Dersin Igerigi |[Analiz Oncesi Hazrrlklar, Analiz Sonrasi islemler, Suzme, Coktirme, Kristallendirme, Santrifijleme, Yakma,
Kurutma, Destilasyon, Ekstraksiyon, Kromatografik Yontemler, Cozelti hazirlama
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[Dersin Adi |[BiLGi VE ILETiSiM TEKNOLOJILERI |
IKredi / Akts |2 / 4 |

Bu derste 6grenilen bilgileri kullanarak &grencilerin kendilerini gelistirme firsatlarini elde etmelerine y&nelik|

Dersin Amaci yeterlilikler kazandirmaktir.

internet Erisimi ve internet Tarayicis, E-posta Yénetimi Haber Gruplari / Forumlar, Web Tabanl Odrenme,
Dersin Icerigi |Kisisel Web Sitesi Hazirlama, Elektronik Ticaret, Kelime islemci Programi, Ozgecmis, Is gérismesi hazirlg,
Ticaret Beyannamesi, FormUller ve Fonksiyonlar, Grafik, Sunum Hazirlama, Tanitim Materyali Hazirlama

[Dersin Adi |LABORATUVAR KALITE GUVENLIK SiSTEMLERI |
[Kredi / Akts |2/ 4 |

Laboratuvarda ¢alismalarinda kisisel dnlem alarak, fiziksel, kimyasal ve biyolojik etkenlere karsi olusabilecek

Dersin Amaci riskleri belirleyip, gUvenli laboratuvar ortami olusturma amaclamaktadir.

Laboratuvarda guvenli ¢calismanin dnemi, Kisisel gUvenlik dnlemleri, Laboratuvar alet, ekipman ve cihazlarin
Dersin Igerigi (|gUvenli kullanimi, Laboratuvarda guvenlik organizasyonu, Laboratuvarda fiziksel, kimyasal ve biyolojik
tehlikelerin belirlenmesi, Risk analizlerinin degerlendirimesi ve gerekli dnlemlerin alinmasi

[Dersin Adi |[MESLEKi DENEYiM - | |
[Kredi / Akts |[1/2 |

Staj programinin amaci devamli olarak bir ise baslamadan 6nce dgrencilere 6zel bir kariyer alaninda
ilgilerini test etme olanagdl sunmak, &grencilerin edinilen teorik bilgileri uygulamaya aktarma becerisi ile
kariyerleri alaninda yetenek ve teknikler gelistirmelerini saglamak, égdrencilerin akademik ortamdan ¢alisma
ortamina uyum saglamasina katki yapmak ve égrencilerin sorumluluk anlayiglarini artirmaktir.

Dersin Amaci

Staj, egitim program esnasinda edinilen teorik bilgilerin uygulama asamasina gegirilmesi alaninda éJrenciye
olanaklar sunar. Bu nedenle isle ilgili her tUrlo faaliyeti kapsar. Ogrenciler bu staj kapsaminda ¢alisma
alanlarinin kapsayan herhangi bir is alaninda 30 gin fiili olarak ¢alismak durumundadir. Yapilan is detayl
bir sekilde gunlik olarak kaydedilir ve raporlanir. Bu staj raporu calisma ortamindaki ilgili kisi tarafindan
onaylanir ve onaylanan rapor degerlendirimek ve notlandiriimak Uzere bdlimdeki ilgili akademik personele
teslim edilir.

Dersin igerigi

[Dersin Adi ||6ZEL GIDALAR TEKNOLOJisi |
[Kredi / Akts |3/ 5 |

Bu ders ile &grencilere; teknigine uygun olarak &zel gidalarin Uretim  kontrolinUn  kazandirimasi

Dersin Amaci
amaclanmaktadir.

Dersin igerigi Seker Uretimi, Sekerleme teknolojisi, Bazi sekerlemelerin Uretimi

[Dersin Adi|[ENSTRUMENTAL ANALiZ |
[Kredi / Akts |3/ 5 |

Modern analiz ydntemlerinin temel prensipleri, temel enstrimental gida analizlerinde kullanilan cihazlarin

Dersin Amaci : ) o
temel bilesenleri ve ¢alisma prensiplerinin kavranmasi amaglanmaktadir.

EnstrOmantal analiz yéntemleri hakkinda genel bilgiler, Enstromantal gida analiz yéntemleri, Refraktometri,
Spektroskopi, UV-Vis spekiroskopisi, Floresan ve fosforesans spektroskopisi, Atomik absorpsiyon
spektroskopisi, Atomik emisyon ve atomik floresan spektroskopisi, Kizilbtesi (IR) spektroskopisi NMR
spektroskopisi, Kitle spektroskopisi , Kromatografik Yoéntemler

Dersin igerigi
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[Dersin Adi | TAHIL TEKNOLOYJisI |
[Kredi / Akts |3/ 5 |

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve Turk Gida Kodeksine uygun olarak tahil Grinleri Uretimini kontrol etme
yeterliklerinin kazandirimasi amaglanmaktadir.

Dersin Amaci

Tahiin tanimi ve &nemi, tahil cesitleri ve siniflandiriimasi, buddayin temizlenmesi, bugdayin tavianmasi,
bugdayin 6gutiimesi, un pagal, irmikbugday pagall, irmik sasérleme, bulgur ve siniflandirimasi, bulgur
Uretim asamalari: temizleme ve yikama, pisirme, kurutma, kabuk soyma, ayiklama, kirma, kalibrasyon, ekmek
Uretimi: ekmek hamuru bilesenlerinin  hazirlanmasi, yogurma, kitle fermantasyonu, sekil verme, son
Dersin igerigi fermantasyon, pisirme, makarna Uretimi: yodurma, vakum uygulama, presleme, kaliplama ve kesme,
kurutma, sogutma, silolama; biskUvi ve kraker Urefimi: karisim hazirlama, yogurma, sekil verme, pisirme; kek
Uretimi:  bilesenlerin  hazirlanmasi, karistirma, sekil verme, pisirme, sodutma; kahvaltiik tahil - Oretimi:
hammaddenin 6gutUimesi , pisirme, dinlendirme, ezme; baklagil Uretimi: kabuk soyma, top ve yaprak tane
ayirma, yaglama, ayiklama

[Dersin Adi  [SUT TEKNOLOISI |
[Kredi / Akts |3/ 5 |

TUrk Gida Kodeksi ve TSE standartlarina uygun olarak hammadde ve yardimcr maddelerin isletmeyel
Dersin Amacai [|alinmasi ve depolanmasi, 6n islemlerin kontrolU, icme sUtU ve sut UrUnlerinin Uretim sUrecinde gerekli kalite
kontrollerinin yapilmasi yeterliliklerinin kazandirimasi amaglanmaktadir.

SUtUn tanimi ve nitelikleri, sUte uygulanan &n islemler, pastdrize ve sterilize icme sUtU teknolojisi,
Dersin Igerigi |koyulastirimis ve kurutulmus st UrUnleri teknolojisi, fermente st UrUnleri teknolojisi, peynir Uretim
teknolojisi, tereyadi ve dondurma Uretim teknolojisi

[Dersin Adi |[BAL VE SEKERLI URUNLERIN ANALIZLERI |
[Kredi / Akts |3/ 4 |

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak bal ile sekerli OrUnlerin analizlerini

Dersin Amaci yapma/degerlendirme yeterliklerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Bal numunelerinde toplam asitlik, nem, renk, diastaz sayis, HMF (hidroksi metil furfural), invert seker,

Dersin Icerigi sakkaroz, ¢evirme acisi ve suda ¢dzUnmeyen kati madde analizleri

[Dersin Adi  ||GIDA KATKI MADDELERI |
[Kredi / Akts |2 / 4 |

Bu ders ile 6grencilere raf &mrinU uzatan gida katki maddelerinin mevzuata ve ydntemlere uygun olarak
Dersin Amaci ||degerlendiriimesine yonelik ve duyusal ozellikleri modifiye edici, besin degerini artirici gida katki maddelerine
yonelik bilgi kazandirimasi amaglanmaktadir.

Asitlik dUzenleyiciler, antimikrobiyal maddeler, antioksidanlar, renklendiriciler, lezzet artiricilar, tatlandiricilar,

Dersin Icerigi zenginlestirici katkilar, starterler, enzimler, taslyicilar, ¢dzgenler

[Dersin Adi |[KALITE GUVENCE VE STANDARTLAR |
[Kredi / Akts |2 / 4 |

Dersin Amaci ||Bu derste; is hayatinda kalite gUvencesi ve standartlari ile ilgili yeterliliklerin kazandiriimasi amaglanmigtir.

Kalite ve Standardizasyon Kavramlari, Standardizasyonun Amaglar, Faydalari, Ulusal ve Uluslararasi
Dersin Igerigi (|Standartlar, Kalite Standartlarinin Uygulanmas), Kalite Unsurlar, Kalite Kontrol Kavrami, Toplam Kalite
Y&netimi konularini kapsamaktadir.
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[Dersin Adi||[ET VE URUNLERI TEKNOLOJisi |
[Kredi / Akts |3/ 5 |

Turk Gida Kodeksi ve TSE standartlarina uygun olarak taze et OrUnlerinin islenmesi ve depolanmas,
dondurulmus et UrUnleri, kanatl eti UrUnleri, su UrUnleri, fermente sucuk, pastirma ve emulsiyon tipi et UrUnleri
Uretiminde gerekli hammadde ve yardimc maddelerin &zellikleri, depolanmasi ve Uretim asamalari, UrUnlerin
ambalajlanmasi ve depolanmasi konularinda gerekli donanimin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Dersin Amaci

Etin bilesimi ve besinsel degeri, Taze et UrUnleri teknolojisi Kanath efi Uretim teknolojisi, Dondurulimus et
Dersin Igerigi ||[Urnleri teknolojisi, Fermente sucuk Uretim teknolojisi EmUlsiyon tipi et UrUnleri teknolojisi, Pastirma Uretim
teknolojisi, Su UrUnleri isleme teknolojisi

[Dersin Adi |MEYVE VE SEBZE TEKNOLOIJSi |
[Kredi / Akts |3/ 5 |

Bu dersin amaci, Turk Gida Kodeksi ve TS Standartlarina uygun meyve ve sebze Uretimi, konserve, salgca,

Dersin Amaci regel, dondurulmus ve kuru meyve ve sebze Uretimine ydnelik bilgilerin kazandiriimasidir.

Fruit and Vegetable Processing, Frozen Fruit and Vegetable Production, Dried Fruit and Vegetable

Dersin Icerigi Production

[Dersin Adi|MESLEKi DENEYIM - Ii |
[Kredi / Akts |1/ 2 |

Staj programinin amaci devamli olarak bir ise baslamadan 6nce dgrencilere 6zel bir kariyer alaninda
ilgilerini test etme olanadi sunmak, dJrencilerin edinilen teorik bilgileri uygulamaya aktarma becerisi ile
kariyerleri alaninda yetenek ve teknikler gelistirmelerini saglamak, égrencilerin akademik ortamdan ¢alisma
ortamina uyum saglamasina katki yapmak ve dgdrencilerin sorumluluk anlayislarini artirmaktir.

Dersin Amaci

Staj, editim program esnasinda edinilen teorik bilgilerin uygulama asamasina gegirilmesi alaninda 8Jrenciye
olanaklar sunar. Bu nedenle ise ilgili her tUrlo faaliyeti kapsar. OFrenciler bu staj kapsaminda c¢alisma
alanlarinin kapsayan herhangi bir is alaninda 30 gin fiili olarak ¢alismak durumundadir. Yapilan is detayli
bir sekilde gunlik olarak kaydedilir ve raporlanir. Bu staj raporu calisma ortamindaki ilgili kisi tarafindan
onaylanir ve onaylanan rapor degerlendiriimek ve notlandirimak Uzere bdlumdeki ilgili akademik personele
teslim edilir.

Dersin igerigi

[Dersin Adi |[GIDA MIKROBIYOLOJisi |
[Kredi / Akts |3/ 5 |

Bu ders ile dgrencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak Gida ve Mikroorganizma lliskilerini
incelemek, Gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen faktorleri incelemek, Gidalarda indikatér ve patojen
mikroorganizmalari incelemek, Gidalarda mikorganizmalarin kontrol altina alnmasini incelemek, Gidalarda
mikrobiyolojik bozulmalari incelemek yeterliklerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Dersin Amaci

Dersin igeriéi Gidalarda Mikrobiyal Bulasma Kaynaklarini incelemek, Gidalardaki Mikroorganizmalari incelemek

[Dersin Adi | [YAG TEKNOLOJisi |
[Kredi / Akts |3/ 5 |

Ogrencilere Turk Gida Kodeksi ve TS'ye uygun yagdh tohumlardan yag Uretimi yapma, rafinasyon yapma,
margarin ve zeytinyadi Uretimi konusunda yeterliliklerin kazandirimasi amaglanmaktadir.

Dersin Amaci

Lipidler, Yaglarin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri, Yagl Tohumlarin Depolanmasi, Yagl Tohumlardan Ham
Dersin Igerigi ||Yag Uretimi, Ham Yagin Rafinasyonu, Margarin Uretim Teknolojisi, Zeytinyadi Uretim Teknolojisi, Bitkisel
Sivi Yaglarin Temel Kalite Analizleri

mmy@ktu.edu.tr
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[Dersin Adi|lisTATIsTIK

[Kredi / Akts |3/ 4

Ogrencilere temel istatistik kavramlarini 8gretmek ve istatistiksel yéntemleri kullanarak calisma hayatinda

Dersin Amaci daha gergekgi karar vermelerine yardimci olmaktir.

Tanimlayicr istatistik, Verilerin dUzenlenmesi, istatistiksel sunum ve grafiksel gosterimleri, Hipotez Testleri,

Dersin Icerigi parametrik ve Nonparametrik Testler, Korelasyon ve Regresyon Andlizleri, Varyans Analizleri

[Dersin Adi_|liLK YARDIM

[Kredi / Akts |2 / 4

ilk yardimin temel ilkeleri, temel yasam destedi, ilk yardm yaralanmalari, kirik, cikik ve burkulmalar, ilk

Dersin Amaci yardim, ilk yardim ve diger acil durumlarda ulasim ile ilgili yeterlikleri kazandirmak.

ilk yardimin temel ilkeleri, temel yasam destegi, ilkyardim yaralanmalari, kirik, cikik ve burkulmalar, ilk

Dersin Icerigi yardim, acil durumlarda diger ilk yardimlar

[Dersin Adi |[HIJYEN VE SANITASYON

[Kredi / Akts |2 / 4

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve hijyen kurallarina uygun olarak kisisel hijyen saglama ve isletme

Dersin Amaci temizlik ve dezenfeksiyon kurallarini uygulama yeterliklerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Kisisel Hijyen, Kisisel Temizlik Kurallari, Periyodik Saglk Kontrolleri, Temizlik Malzemeleri, Gida

Dersin Icerigi isletmelerinde Temizlik ve Dezenfeksiyon konulari dersin icerigini olusturmaktadir.
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